
MENU 
 
 

 WOLFSBARSCH 
 Apfel Ceviche, Petersilie 

 

 

 RANDEN 
 Sauerkirsch Ricotta, Hibiskus Vinaigrette 

 

 
 STEINPILZ ESSENZ 

 Malz Knödel, Baumnuss Pesto 
 

 
 LACHSFORELLE 

 Ingwer Kürbis, Roibusch Hollandaise  
 

 
 SPINAT KROKETTE 

 Pinien Quinoa, Curryblatt Joghurt 
 

 
 ENTEN RAVIOLI 

 Périgord Trüffel Jus, Schwarzwurzel  
 

 
 ENTRECÔTE 

 Pistazien Polenta, Rosenkohl Blätter 
 

 
 REBLOCHON 

 Shiso Zwetschgen, Gewürzbrot 
 

 
 QUITTEN SORBET 

 Passionspfeffer Quarkmousse, Mandel Krokant 
 
 

 Menu 9 Gänge  
295 

 
 
 
 

♥ 
 UNSERE BESONDEREN EMPFEHLUNGEN 

 

  
 

 KAVIAR 

 

Eigelb Kardamom Butter, Bergkartoffeln 
54 

 
 

 

 

 
WEISSER TRÜFFEL 

 

Haselnuss Spätzli, Sellerie Espuma 
58 

 
 
 
 

 
Herkunft Wolfsbarsch / Griechenland, Lachsforelle / Schweiz, Ente / Frankreich,  

Entrecôte / Schweiz, Kaviar / Belgien, Brot / Schweiz 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MWST / TVA 
 

Liebe Gäste, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können,  

informiert Sie unser Servicepersonal auf Anfrage gerne. 



MENU VEGETARISCH 
 
 

 AVOCADO 
 Apfel Ceviche, Petersilie 

 
 RANDEN 

 Sauerkirsch Ricotta, Hibiskus Vinaigrette 
 

 STEINPILZ ESSENZ 
 Malz Knödel, Baumnuss Pesto 

 
 TOFU 

 Ingwer Kürbis, Roibusch Hollandaise  
 

 SPINAT KROKETTE 
 Pinien Quinoa, Curryblatt Joghurt 

 
 SCHWARZWURZEL RAVIOLI 

 Périgord Trüffel Jus, Raps Samen  
 

 LINSEN KÜCHLEIN 
 Pistazien Polenta, Rosenkohl Blätter 

 
 REBLOCHON 

 Shiso Zwetschgen, Gewürzbrot 
 

 QUITTEN SORBET 
 Passionspfeffer Quarkmousse, Mandel Krokant 

 
 
 

 Menu 9 Gänge vegetarisch  
255 

 
 
 
 
 
 

♥ 
 UNSERE BESONDEREN EMPFEHLUNGEN 

 

 
 

 

 

 
WEISSER TRÜFFEL 

 

Haselnuss Spätzli, Sellerie Espuma 
58 

 
 

 
 

 
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MWST / TVA 
 

Liebe Gäste, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können,  

informiert Sie unser Servicepersonal auf Anfrage gerne. 



WEINBEGLEITUNG 
 

   
   
    

 
2022 Malvasia de Sitges Bodegas Cistellar Penedés DO 

18 
 
 
 

2023 Petite Arvine de Saillon Domaine Ozenit AOC Valais Magnum 
20 

 
 

 
2023 Chardonnay Klingnau Kloster Sion Réserve AOC Aargau Magnum 

22 
 

 
 

2020 Muntada Grenache Domaine Gauby Côtes Catalanes Magnum 
24 

 
 
 

2023 Pinot Noir Le Chapitre Domaine Lorenzon Mercurey Magnum 
28 

 
 
 

RP 20 Tawny Port Ramos Pinto Magnum 5cl 
24 

 
 
 

Ben Ryé Passito di Pantelleria Donnafugata 
28 

 
 
 

 
 
 

 
 

Gerne bieten wir Ihnen auch eine alkoholfreie Getränkebegleitung an. 
 
 

 
 
 

 
 

pro Glas 1 dl 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MWST / TVA 


